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BIOGRAFIE
Elda Baggio 

Docente di Chirurgia vascolare all'Università di Verona e chirurga di guerra. È componente del Consiglio Direttivo di Medici Senza Frontiere

Silvia Kuna Ballero

Insegnante e comunicatrice scientifica su vari livelli, ha scritto per le riviste “Mind”, “Wired”, “Vice” e “Il Tascabile” e ha collaborato con il Planetario Ulrico Hoepli di Milano e Radio3 Scienza. È tra gli organizzatori del festival Pint of Science Milano.
Paolo Barichella 

Consulente e imprenditore attivo nell’applicazione pratica del Food Design nel business. È il professionista che ha teorizzato il food design in Italia nel 2002. Teorico e opinion leader di riferimento della materia. Ideatore di Concept Food Project e Food format e docente presso Politecnico, IED, IULM-SPD e Menzione d’onore Compasso D’Oro ADI. Durante la sua carriera ha sviluppato concept di successo per il food format retail, prodotti e linee di prodotti per il food e il consumo di food, scritto articoli e libri sul Food Design e partecipato come relatore a conferenze internazionali. È docente di Food Design presso i più importanti atenei Italiani e internazionali, ha partecipato come food designer a competizioni mondiali di cucina, pasticceria e gelateria ed è stato testimonial per aziende, eventi, trasmissioni televisive e giurie di premi. È attivo come Advisor per importanti clienti e gruppi industriali e partecipa in quota a progetti in cui è coinvolto personalmente.
Teresa Bellanova 

Ministra delle politiche agricole alimentari e forestali.

Stefano Bertacchi

Laureato in Biotecnologie Industriali e Dottorando in Tecnologie Convergenti per i Sistemi Biomolecolari (TeCSBi) presso l’Università degli Studi di Milano Bicocca, per diversi anni è stato ricercatore in una spin-off universitaria, in cui si è focalizzato sulla sintesi di bioplastiche biodegradabili. Coinvolto in diverse attività di Responsible Research and Innovation (RRI), outreach e divulgazione scientifica, da festival a conferenze in varie città italiane, è autore di articoli divulgativi, su siti web, riviste generaliste o specialistiche, oltre che del libro divulgativo Geneticamente modificati. Viaggio nel mondo delle biotecnologie (Hoepli Editore, 2017), con il quale ha vinto il Premio Nazionale di Divulgazione Scientifica Under 35 dell’Associazione Italiana del Libro.

Marco Boscolo

Laureato in Storia del Pensiero Scientifico e un Master in Comunicazione delle Scienze, è giornalista, science writer e appassionato di data driven journalism. Collabora con diverse testate nazionali e internazionali. È socio di formicablu, agenzia di giornalismo e comunicazione scientifica con sede a Bologna e a Roma.

Franca Braga

Laureata in Scienze delle preparazioni alimentari presso l'Università Statale di Milano, dopo una breve esperienza nella ricerca inizia a lavorare per Altroconsumo nel 1989. 27 anni di esperienza nel mondo della tutela del consumatori prima organizzando test comparativi sui prodotti alimentari poi coordinando il team di Altroconsumo che si occupa delle tematiche di alimentazione e salute. Vice segretario generale del Consiglio direttivo dell'associazione svolge da anni un ruolo anche nell'attività di rappresentanza sulle tematiche di alimentazione e salute. Tra i progetti più importanti da lei coordinati la campagna informativa sui farmaci generici nel 2001 per il Ministero della Salute, la campagna un piatto di salute nel 2005 e pubblicità che ingrassa nel 2008. Membro della consulta sulla sicurezza nutrizionale presso il ministero della Salute nel 2012 e attualmente membro della consulta sulla sicurezza alimentare sempre presso il medesimo ministero.

Dario Bressanini

Chimico, docente universitario, scrittore e divulgatore scientifico. Collabora con la rivista “Le Scienze” come titolare della rubrica mensile “Pentole e provette”, ed è autore del popolarissimo blog “Scienza in cucina”. Tra le sue pubblicazioni: Ogm tra leggende e realtà, Pane e bugie, Le bugie nel carrello, La scienza della pasticceria, Contro Natura (con Beatrice Mautino), La scienza della carne e La scienza delle verdure. Il suo canale YouTube di divulgazione scientifica su chimica e cibo è seguito da oltre 400 mila iscritti.
Dominique Brossard

Docente di comunicazione strategia e comunicazione del rischio all’Università del Wisconsin-Madison. Il suo programma di ricerca si focalizza sull’intersezione fra scienze, media e politica. Grazie ai suoi studi indaga come cambiano le opinioni nel pubblico in relazione a temi controversi e innovativi, come le biotecnologie e le nanotecnologie, la ricerca sulle cellule staminali e l’energia nucleare, e analizza il ruolo giocato dai valori nella determinare le convinzioni e l’atteggiamento del pubblico. Ha pubblicato numerosi articoli su riviste scientifiche, fra cui “Science”, “Science Communication”, “The International Journal of Public Opinion”, “Public Understanding of Science”, and “Communication Research”.

Renato Bruni

Lavora presso il Dipartimento di Scienze degli Alimenti e del Farmaco e dell’Università di Parma, dove si occupa di piante medicinali, integratori alimentari e delle varie sostanze chimiche prodotte dalle piante. È direttore scientifico del locale Orto Botanico e fa parte del Consorzio Forestale KMVerde. In rete cura il blog “Erba Volant”.

Francesca Buoninconti

Naturalista di formazione e giornalista scientifica. Oggi scrive di natura e clima per varie testate ed è nella redazione di Radio3 Scienza, il quotidiano scientifico di Radio3 Rai. Ha lavorato per Città della Scienza, per il museo Corporea e Futuro Remoto, per Radio Kiss Kiss e De Agostini. Nel 2019 ha vinto il premio Piazzano per il giornalismo scientifico. È autrice di Senza confini. Le straordinarie storie degli animali migratori (Codice Edizioni, 2019), vincitore del premio Biblioteche di Roma 2019 e finalista al Premio Galileo 2020.

Stefano Carducci

È Business Unit Manager della filiale italiana di Syngenta Vegetable Seeds, uno dei principali player nel settore delle sementi professionali orticole a livello globale. Dopo esperienze in differenti settori del mondo agricolo, approda al settore delle sementi orticole dove ricopre diversi ruoli e acquisisce una solida formazione professionale e di leadership. Entra in Syngenta nel febbraio del 2019 a capo della neocostituita unità di business aziendale specializzata nella commercializzazione di sementi da orto. 
Lisa Casali
Scienziata ambientale, blogger e scrittrice, è una delle massime esperte in Italia sul tema della lotta allo spreco e della sostenibilità ambientale. Le sue radici sono in Romagna, ma da diversi anni vive a Milano. Cerca la scelta più green in tutto quello che fa e ama mettere in discussione pregiudizi e luoghi comuni sia sul cibo che su ogni aspetto del nostro quotidiano, una filosofia che mette in pratica ogni giorno e condivide attraverso il suo blog e canali social con l’alias Ecocucina. È negata per la fotografia, ma in compenso ama disegnare. È sposata con lo chef Franco Aliberti, un amore nato grazie alla passione comune per la sostenibilità del cibo e la lotta allo spreco. Collabora da diversi anni con WWF per sensibilizzare chef e consumatori a un’alimentazione più green. Con Gribaudo ha pubblicato La Cucina a impatto (quasi) zero (2010), Cucinare in lavastoviglie (2011), Ecocucina (2012), Autoproduzione in cucina (2013) e, nel 2020, Il grande libro delle bucce.
Mauro Coatti

Dal 2010 ricopre il ruolo di Head of Technical Support di Syngenta Italia, filiale italiana di uno dei principali player dell’agricoltura a livello globale. Dopo aver conseguito la Laurea in Scienze Agrarie presso l’Università degli Studi di Bologna (Indirizzo Produzioni vegetali) nel 1993, è stato collaboratore presso il Dipartimento di Protezione e valorizzazione Agro-alimentare, Sezione di Fitoiatria dell’università degli Studi di Bologna fino al 1997. Prima di approdare in Syngenta, ha ricoperto vari ruoli nella sua esperienza di oltre dieci in Basf dove è entrato in qualità di tecnico sperimentatore nel settore R&D, fino a diventare Technical Market Development Manager. Ha all’attivo decine di pubblicazioni scientifiche

Agnese Codignola 

È laureata in chimica e tecnologie farmaceutiche. Dopo anni nel campo della ricerca, si è dedicata interamente all’attività giornalistica. Oggi collabora con i principali gruppi editoriali italiani (RCS, Espresso-Repubblica, Il Sole 24 Ore, Focus-Mondadori e altri) occupandosi di salute, alimentazione, sostenibilità ambientale e scienza in generale. Il suo ultimo libro è Il destino del cibo. Così mangeremo per salvare il mondo (Feltrinelli, 2020). 

Alberto Cortesi
Presidente di Confagricoltura Mantova.
Anna D’Errico

Biologa e neuroscienziata, lavora al Max-Planck Institute of Biophysics e alla Goethe University di Francoforte. Si occupa di reti neurali, neuroscienze ed estetica. In particolare, studia come il cervello decifra e riconosce gli odori e indaga la componente estetica dell’arte e della percezione olfattiva. È autrice de Il senso perfetto (Codice, 2019), finalista al Premio Galileo.
Ramona De Amicis 

Dietista e nutrizionista, possiede un dottorato di ricerca in Scienze della Nutrizione ed è assegnista di ricerca presso il Centro Internazionale per lo Studio della Composizione Corporea (ICANS) dell’Università degli Studi di Milano. Conduce studi clinici sul ruolo dello stato nutrizionale e delle terapie dietetiche nella prevenzione e nel trattamento di malattie cronico-degenerative, sia in età evolutiva che in età adulta. Si occupa in particolare di dieta chetogenica per il trattamento di malattie neurologiche e di diete speciali per il trattamento di malattie neurodegenerative e neuromuscolari. Ha inoltre una pluriennale esperienza nel counselling alimentare e nella gestione multidisciplinare dei disturbi del comportamento alimentare in diverse strutture del territorio lombardo, e collabora con l’Institute of Child Health della Facoltà di Scienze della Salute dell’University College di Londra.

Paolo De Castro

Parlamentare Europeo.

Rob De Salle

Lavora nel Dipartimento di Entomologia dell’American Museum of Natural History e al Sackler Institute for Comparative Genomics, dove dirige un gruppo di ricerca sull’evoluzione molecolare e la genomica evolutiva di varie forme di vita, inclusi batteri, virus, piante, insetti, rettili e mammiferi. In Italia Codice Edizioni ha pubblicato i libri Il tempo in una bottiglia (2014) e Storia naturale della birra (2020), scritti insieme a Ian Tattersall.

Wim De Vries

Insegna analisi sistemica ambientale presso la Wageningen University. Dedica gran parte delle sue ricerche all’azoto, ma si occupa anche dell’impatto dei nutrienti e dei metalli in generale sulla qualità dell’aria, delle acque e del suolo e della produttività e biodiversità di terreni agricoli e forestali. Vanta un’esperienza decennale nel campo della chimica del suolo in relazione all’inquinamento atmosferico e alla gestione ed ecologia degli ecosistemi forestali. Nel corso degli anni ha lavorato anche sulla chimica dell’atmosfera e sull’acidificazione ed eutrofizzazione di aree forestali. Ha pubblicato più di 500 articoli scientifici, report e capitoli di libri. 

Riccardo Di Deo

Coordinatore dei laboratori didattici per la Fondazione AIRC per la Ricerca sul Cancro. Laureato in Alimentazione e Nutrizione Umana all'università degli Studi di Milano, ha sempre lavorato nell'ambito della divulgazione scientifica collaborando con associazioni e aziende del settore scientifico e sanitario. Le prime attività di comunicazione scientifica le ha svolte con il gruppo Smartfood dell’Istituto Europeo di Oncologia (IEO) di Milano. Da freelance ha partecipato a numerosi festival scientifici, curato contenuti editoriali per Yakult e è stato responsabile della didattica in biologia per le scuole al POST, Museo della Scienza di Perugia.

Gianluca Diegoli

È uno dei più conosciuti esperti di marketing e di digitale in Italia. Uscito dall’Università Bocconi a metà degli anni ’90, nella sua carriera manageriale in azienda si è aggirato sulla pericolosa linea di confine tra ruoli online e offline: nella speranza di riconciliare questi due mondi, a un certo punto ha deciso di mettersi in proprio come consulente. Insegna come professore a contratto all’Università IULM e in Executive Master. Ha scritto alcuni manuali per addetti ai lavori sulla metamorfosi digitale del marketing e del consumatore. Ogni settimana manda una lettera agli iscritti della sua newsletter, alla quale è possibile iscriversi sul sito minimarketing.it.

Giorgio Donegani

Tecnologo Alimentare, Esperto in Nutrizione ed Educazione Alimentare, nonché consigliere dell’Ordine dei Tecnologi Alimentari di Lombardia e Liguria e consigliere FEI – Food Education Italy. Già docente di Food and Green Education presso l’Alta Scuola per l’Ambiente dell’Università Cattolica del Sacro Cuore e docente di Tecnologie Alimentari presso Food Genius Academy. Docente di Merceologia degli alimenti e Legislazione igienico sanitaria presso il Politecnico del Commercio di Milano. Inoltre, Giorgio Donegani tiene periodicamente seminari sull’educazione alimentare presso l’Università degli Studi di Milano, nell’ambito del corso di laurea magistrale in Alimentazione e Nutrizione umana. 

Giulio Ferrari 

Dopo il conseguimento della laurea magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari Università Cattolica del Sacro Cuore (Piacenza) e ventuno anni di esperienza nella produzione alimentare italiana e internazionale, da luglio 2015 è Direttore delle sedi produttive Esselunga situate a Limito di Pioltello, in provincia di Milano, e a Parma. La gestione degli stabilimenti industriali, dove l’azienda produce gastronomia fresca, pasticceria fresca, bakery e pasta fresca per tutti i negozi, include la gestione operativa degli stabilimenti, delle persone in primis, ma anche dei macchinari, il controllo della qualità e l’attenzione alla sostenibilità e all’ambiente nei processi operativi.

Marco Ferrari 

Biologo e giornalista, è stato redattore presso riviste di natura e scienza (“Oasis”, “Terra”, “Focus”, “Focus Junior”, “Geo”). È stato ricercatore di psicofarmacologia, per poi passare al giornalismo e alla divulgazione scientifica. Ha scritto per quotidiani, settimanali e mensili, curato enciclopedie scientifiche e documentari. Ha tradotto una decina di libri scientifici e ne ha scritti altrettanti.

Michele A. Fino

Laureato in Giurisprudenza a Torino, dall’ottobre 2011 è Professore Associato di Fondamenti del Diritto Europeo presso l’Università di Scienze Gastronomiche di Pollenzo. Oltre allo studio del diritto, coltiva la passione per le produzioni alimentari e la viticoltura di montagna. È membro della Società Italiana di Storia del Diritto e consigliere giuridico della Federazione Italiana dei Vignaioli Indipendenti. È stato membro del comitato tecnico scientifico del CERVIM (Centro Ricerche Viticoltura di Montagna) e scrive regolarmente per “Vite&Vino” e per “L’Informatore Agrario”.
Cesare Galli

È socio fondatore e Direttore Generale di Avantea srl. Fondatore e Presidente della Fondazione Avantea Onlus. Co-Fondatore di Xenothera (France) ed Equigea (Florida), Past president, European Embryo Transfer Association, Vice-president della International Embryo Technology Society. Dopo la laurea in Medicina Veterinaria presso l’Università degli Studi di Milano ha svolto un post-dottorato a Cambridge (UK) dal quale sono scaturiti i suoi molteplici interessi e contributi scientifici nelle biotecnologie della riproduzione, dalla produzione di embrioni in vitro fino alla clonazione somatica nelle specie bovina, equina e suina e alla creazione di modelli animali a scopo biomedico. Tornato in Italia ha ottenuto il primo clone bovino di un toro adulto (1999) e primo clone equino al mondo (2003). Nel 2008 ha ricevuto il Simmet Award dell’ICAR e nel 2017 il Pioneer Award della European Association of Embryo Technologies. È stato Presidente della Associazione Europea di Embryo Transfer (1997-2000) e Professore Associato di Biotecnologie della Riproduzione presso la Università di Bologna (2004-1017). È autore di oltre 180 pubblicazioni su riviste scientifiche internazionali. Gli attuali interessi professionali e di ricerca includono la riproduzione assistita negli animali da allevamento, in particolare i cavalli, comprese le specie in via di estinzione, la ricerca di base e applicata in embriologia molecolare con particolare enfasi sulla maturazione degli ovociti in vitro, la microfertilizzazione, la coltura dell’embrione, la micromanipolazione, il trasferimento nucleare embrionale e somatico, l’editing del genoma nei suini e bovini, cellule staminali embrionali, xenotrapianti, terapia cellulare e medicina rigenerativa. È autore di oltre 250 pubblicazioni (150 peer review, 5 capitoli di libri). 

Francesca Ghelfi

Nutrizionista e laureata in Scienze Gastronomiche, coordina progetti di promozione della salute attraverso la nutrizione per la Fondazione De Marchi, in collaborazione con un team di ricerca del Policlinico di Milano. Il suo lavoro verte sulla diffusione della cultura scientifica sin dall’età pediatrica e sul supporto nutrizionale in età fertile, gravidanza, allattamento e alimentazione complementare, attraverso corsi di formazione nazionali ed internazionali e pubblicazioni editoriali nell&#39;ambito della cucina salutare. Precedentemente, all’Istituto Europeo di Oncologia di Milano ha contribuito allo sviluppo del programma SmartFood, attraverso progetti di ricerca e comunicazione. Possiede un dottorato di ricerca in Scienze degli Alimenti dell’Università di Parma ed è parte di NNEdPro, una rete internazionale per la promozione dell’educazione nutrizionale, partner dell’Università di Cambridge.
Vera Gheno
Sociolinguista specializzata in comunicazione digitale e traduttrice dall’ungherese, ha collaborato per vent’anni con l’Accademia della Crusca. Attualmente lavora con la casa editrice Zanichelli. Insegna come docente a contratto all’Università di Firenze e alla LUMSA a Roma. La sua prima monografia è del 2016: Guida pratica all'italiano scritto (senza diventare grammarnazi); del 2017 è Social-linguistica. Italiano e italiani dei social network (entrambi per Franco Cesati Editore). Nel 2018 è stata coautrice di Tienilo acceso. Posta, commenta, condividi senza spegnere il cervello (Longanesi). Nel 2019 ha dato alle stampe Potere alle parole. Perché usarle meglio (Einaudi), La tesi di laurea. Ricerca, scrittura e revisione per chiudere in bellezza (Zanichelli), Prima l'italiano. Come scrivere bene, parlare meglio e non fare brutte figure (Newton Compton), Femminili singolari. Il femminismo è nelle parole (EffeQu); è del 28 aprile 2020 l'ebook per Longanesi Parole contro la paura. Istantanee dall’isolamento. Dal 14 settembre conduce, con Carlo Cianetti, il programma di Radio1Rai Linguacce, in onda dal lunedì al venerdì dalle 15:30 alle 16.

Massimiliano Giansanti

Presidente di Confagricoltura.

Francesco Giorda

Attore comico, artista di strada, presentatore, giocoliere, animatore. Nel 2006 ha vinto, con il gruppo di attori del Teatro della Caduta, il primo premio della giuria e del pubblico al “Concorso Internazionale di Regia Fantasio Piccoli” (2006) ed è regista di numerosi spettacoli della scuola di circo FLIC di Torino. In quasi vent’anni di esperienza ha partecipato a decine di festival di teatro di strada. Collabora stabilmente con il Teatro della Caduta di Torino con spettacoli e produzioni, fra cui I Grandi Classici, e Il Varietà della Caduta, di cui è stato regista nell’edizione 2011.

Enrico Giovannini

È professore ordinario di Statistica economica e Sviluppo sostenibile all’Università di Roma “Tor Vergata”, docente di Sviluppo sostenibile alla LUISS e docente temporaneo presso la Scuola Nazionale di Amministrazione (SNA). È co-fondatore e portavoce dell’Alleanza Italiana per lo Sviluppo Sostenibile (ASviS), una rete di oltre 240 soggetti della società civile creata per attuare in Italia l’Agenda 2030 delle Nazioni Unite. È stato a capo della Direzione statistica e Chief Statistician dell’OCSE (2001-2009), Presidente dell’ISTAT (2009-2013) e Ministro del Lavoro e delle Politiche Sociali (2013-2014). Nell’ottobre del 2014 è stato nominato “Cavaliere di Gran Croce al Merito della Repubblica”. È autore di oltre 100 articoli e di cinque libri su temi statistici ed economici. 

Alberto Guidorzi

Agronomo, ha lavorato per tre anni presso la nota azienda sementiera francese Florimond Desprez come aiuto miglioratore genetico di specie agrarie interessanti l'Italia. Successivamente ne è diventato il rappresentante esclusivo per Italia; incarico che ha svolto per 40 anni accumulando così conoscenze sia dell'agricoltura francese che italiana e soprattutto nel miglioramento genetico delle piante agrarie.

Rachel Herz 

È una neuroscienziata specializzata nello studio della percezione e delle emozioni. Insegna alla Brown University e al Boston College. Perché mangiamo quel che mangiamo (EDT, 2020) è il suo terzo libro, dopo The Scent of Desire e That’s Disgusting, e il primo pubblicato in Italia.

Eva Kondorosi
Vicepresidente dell’European Research Council e Ricercatrice presso l’Accademia Ungherese delle Scienze, ha legato il suo nome alle innovative ricerche condotte nell’ambito dell’ecologia chimica, indagando con gli strumenti della biologia molecolare le relazioni di simbiosi tra piante leguminose e batteri azotofissatori, e fornendo in tal modo un imprescindibile contributo alla comprensione dei meccanismi di fissazione dell’azoto, il cui campo di applicazione nell’ambito della sicurezza alimentare potrebbe consentire di ridurre la dipendenza dai fertilizzanti artificiali. Per tali ricerche è stata insignita di prestigiosi riconoscimenti, tra cui il premio della International Society for Molecular Plant-Microbe Interactions e lo Széchenyi (2012) e il premio Balzan per l’ecologia chimica (2018).

Ilaria Legato
Dal 2009 fa parte del gruppo I Food Designer, gruppo di 5 professionisti (oltre a Ilaria: Paolo Barichella, Mauro Olivieri, Marco Pietrosante, Francesco Subioli)  che dal 2016 si occupano di progettazione alimentare, portando avanti i valori del food design, termine recente che racchiude il processo di studi progettuali e ricerche che portano alla nascita di nuovi prodotti legati al cibo. Coordina il Master di Brand Design Management per il mondo del Food Wine and Tourism ed il Corso di specializzazione in Event Design. Si occupa da vent’anni di progettazione in ambito Brand e Communication per il mondo Horeca per clienti nazionali ed internazionali; lavora in questo settore mettendo al centro la “Cultura del progetto” con una preparazione che spazia dal Brand Design fino al Service.

Stefano Liberti

Giornalista e regista, pubblica da anni reportage di politica internazionale su diversi periodici italiani e stranieri. Per minimum fax ha scritto A Sud di Lampedusa. Cinque anni di viaggi sulle rotte dei migranti (2008, Premio Indro Montanelli), Land grabbing. Come il mercato delle terre crea il nuovo colonialismo (2011, tradotto in più di dieci paesi) e I signori del cibo (2016). Per Laterza, insieme a Fabio Ciconte, ha scritto Il grande carrello. Chi decide cosa mangiamo (2019). Come regista ha diretto vari documentari per il cinema e la televisione, fra cui il recente Soyalism (2018, co-diretto con Enrico Parenti), che ha vinto premi in diversi festival internazionali. Il suo libro appena uscito per Rizzoli – Terra bruciata. Come la crisi ambientale sta cambiando l’Italia e la nostra vita – racconta gli effetti del cambiamento climatico in Italia.
Simone Libralato

Laurea e dottorato in Scienze Ambientali (Università Ca’ Foscari di Venezia), ha una formazione in modellistica ecologica e analisi quantitative. E’ ricercatore presso l’Istituto Nazionale di Oceanografia e di Geofisica Sperimentale – OGS di Trieste dal 2008. Nel corso degli anni ha utilizzato modelli matematici bioenergetici ed ecosistemici per lo studio dell’influenza di differenti fattori antropici e naturali quali la pesca, l’acquacultura, l’inquinamento, i cambiamenti climatici e gli input di nutrienti sugli ecosistemi marini. E'  coordinatore del progetto Interreg Italia-Croazia, FAIRSEA (Fisheries in the Adriatic Sea, a Shared Ecosystem Approach) sullo sviluppo di un approccio ecosistemico integrato alla pesca in Adriatico. Contribuisce ad alcuni progetti nazionali ed internazionali quali AtlantECO (Atlantic ECOsystems assessment, forecasting & sustainability), PRIZEFISH (Piloting of eco-innovative fishery supply-chains to market added-value Adriatic fish products), VENEZIA2021 (Programma di ricerca della Laguna di Venezia) e  Noci di Mare (progetto della regione Friuli Venezia Giulia sugli effetti della specie invasiva in mar Adriatico).
Simon Lillico

Lavora al Roslin Institute dell’Università di Edimburgo a diversi progetti dedicati all’editing genetico sugli animali da allevamento. Obiettivo di questi studi è la creazione di varietà resistenti/resilienti alle patologie o di accurati modelli per studiare le malattie umane. Ha lavorato con diverse tecnologie genetiche quali TALENs, ZFNs e CRISPR/Cas9 nell’ambito di studi che hanno coinvolto sviluppatori di tali tecnologie (Sangamo), aziende impegnate in lavori di ricerca, sviluppo e allevamento nel campo della zootecnia (Recombinetics Inc., Genus Plc.) e istituzioni accademiche internazionali. È Editor-in-Chief nel campo della Ricerca Transgenica.  

Angelo Maggiore 

Scienziato ambientale marino. Dal 2014 lavora come Esperto Scientifico presso l’Autorità Europea per la Sicurezza Alimentare (EFSA) dove si occupa nello specifico di rischi emergenti. In quest’ambito coordina il progetto CLEFSA sul cambiamento climatico e i rischi emergenti per la sicurezza alimentare. Angelo segue anche il ruolo dell’ EFSA all’interno del progetto Eurocigua sulla caratterizzazione del rischio di avvelenamento da ciguatossine in Europa. In questo ruolo, supporta il Comitato Scientifico di EFSA nello sviluppo di una guida per la definizione di obiettivi specifici di protezione nelle valutazioni del rischio ambientale, tenendo in considerazione biodiversità e servizi ecosistemici. 

Luca Magnani
Dopo la laurea in Scienze Agrarie all’Università di Milano con esame di stato da agronomo, entra in Esselunga nel 1994 prima nell’ufficio Organizzazione del Lavoro e in seguito nell’Ufficio Acquisti ortofrutta, dove svolge il ruolo di compratore e sviluppatore di nuove linee commerciali a marchio privato, Esselunga Naturama e Esselunga Bio. Nel 1998 diventa Responsabile dell’Ufficio Assicurazione Qualità dei Freschissimi, dove si occupa di sviluppo e selezione della qualità delle Filiere, dei Centri di lavorazione carne e pesce e della costruzione del nuovo Centro di lavorazione del pesce di Biandrate, in provincia di Novara. Dal 2009 è Direttore Assicurazione Qualità e oggi dirige un team di oltre 50 esperti laureati in materie scientifiche e tecnici e 3 laboratori specializzati per il controllo dei prodotti interni.

Mauro Mandrioli

È nato in provincia di Modena nel 1972 e a Modena ha conseguito sia la laurea in Scienze Biologiche sia un dottorato di Ricerca in Biologia Animale. Dal 2001 lavora presso l’Università di Modena e Reggio Emilia, dove ha iniziato come ricercatore universitario, per poi essere assunto nel 2010 come Professore Associato in Genetica, ruolo che ancora oggi ricopre presso il Dipartimento di Scienze della Vita. Attivo da oltre vent’anni su tematiche di ricerca riguardanti la genetica di insetti di interesse agrario, oggi coordina il Digital Agriculture Laboratory, dove coltiva i suoi principali interessi che riguardano genetica, bioinformatica e agraria. Ha pubblicato oltre 160 articoli scientifici su riviste e libri nazionali e internazionali ed è autore di Nove miliardi a tavola (Zanichelli). Insegna Genetica Generale, Molecolare e Microbica a biologi e biotecnologi, è Vicedirettore del Centro Biogest Siteia dedicato al trasferimento tecnologico in ambito agrario e partecipa come relatore a numerose conferenze, in particolare rivolte alle scuole secondarie. La sua primaria convinzione è che l’evoluzione del cibo passa per il DNA.

Alessandro Marzo Magno

Alessandro Marzo Magno è nato a Venezia nel 1962 e vive a Milano, dove scrive libri (parecchi) e articoli giornalistici. Dopo esser stato per quasi una decina d’anni responsabile degli esteri del settimanale “Diario”, ha rispolverato la sua vecchia laurea in Storia e ha cominciato a scrivere viaggiando nel tempo anziché nello spazio. Ha pubblicato con Saggiatore, Garzanti e ora Laterza. Per quest’ultima casa editrice il 5 novembre uscirà L’inventore di libri. Aldo Manuzio, Venezia e il suo tempo. Del 2019 è La splendida. Venezia 1499-1509, che ha avuto tre edizioni. L’alba dei libri. Quando Venezia ha fatto leggere il mondo (Garzanti, 2013) ha totalizzato invece sette edizioni ed è stato tradotto in inglese, spagnolo, giapponese, coreano e di recente anche in cinese. Scrive di storia per “Il Gazzettino”. Collabora con Radio3 Rai, ha collaborato con Uno Mattina, in onda su Rai 1 e ha partecipato a numerosi programmi radiofonici e televisivi.

Harold McGee

È un saggista americano. I suoi libri trattano temi quali la chimica, la storia della scienza del cibo e la gastronomia. È noto soprattutto per il suo libro On Food and Cooking: The Science and Lore of the Kitchen, pubblicato inizialmente nel 1984 e riproposto poi nel 2004 in una nuova edizione. 

Bruno Mezzetti 

È professore ordinario di Arboricultura Generale e Coltivazioni Arboree e direttore del Dipartimento di Scienza agrarie, alimentari e ambientali (D3A), Università Politecnica delle Marche. Ha contribuito a numerose pubblicazioni scientifiche internazionali relative all’applicazione di tecniche di miglioramento genetico e delle biotecnologie vegetali compresa l’ingegneria genetica per il miglioramento della sostenibilità e della qualità delle produzioni frutticole. 

Angelo Moretto

Prof. Ordinario Medicina del lavoro, Dipartimento di Scienze Cardio-toraco-vascolari e Sanità Pubblica, presso l’Università degli Studi di Padova e Direttore Unità di Medicina del Lavoro presso l’Azienda Ospedaliera Università di Padova. Ha conseguito la laurea in Medicina e Chirurgia nel 1981 presso l’Università di Padova. Nel 1986 diventa Specialista in Medicina del Lavoro, sempre presso l’Università di Padova. Ha conseguito inoltre il Dottorato di Ricerca in Medicina del Lavoro nel 1987 presso Università di Bari. È stato inoltre responsabile di numerosi progetti di ricerca finanziati dal Ministero, dall’Università di Milano, dall’Unione Europea e da privati. Argomento principale dell’attività di ricerca è la valutazione del rischio da sostanze chimiche, con particolare attenzione ai prodotti fitosanitari.

Michele Morgante

Insegna Genetica all’Università di Udine. Come ricercatore capo presso il DuPont Genomics Research ha diretto un progetto per lo studio del genoma di mais che ha dato un apporto fondamentale a tecnologie oggi usate nella genomica vegetale. È stato presidente della Società Italiana di Genetica Agraria ed è socio dell’Accademia Nazionale dei Lincei. Nel 2005 ha ricevuto la medaglia per le Scienze Fisiche e Naturali dell’Accademia delle Scienze.

Sara Olivieri

È dietista dal 2014. Formatasi all’Università degli Studi di Roma La Sapienza, si occupa principalmente di educazione alimentare e disturbi del comportamento alimentare. Ha svolto innumerevoli corsi di formazione a riguardo, collaborato con la Dott.ssa B. Fornaciai, responsabile del servizio Dietetica della Clinica Villa dei Pini (Firenze) ed è relatrice di alcuni interventi sulla nutrizione sportiva. Dal 2017 è sui social network come “@inizioLunedi, come sconfiggere il frigorifero e fare amicizia con lo specchio”, dove svolge attività di divulgazione e informazione sulla corretta alimentazione (con flessibilità).

Naomi Oreskes

È una storica delle scienze. Dopo aver insegnato per quindici anni a San Diego, presso l’Università della California, è diventata Professore Affiliato all’Università di Harvard dal 2013. Ha collaborato a ricerche di geofisica, problemi ambientali come il riscaldamento globale e storia della scienza. È co-autrice di due libri: Merchants of Doubt (2010), in cui viene indagato il lavoro svolto dall’industria del tabacco per mettere in crisi la relazione fra fumo e tumore ai polmoni; e The Collapse of Western Civilization: A View from the Future (2014), un’analisi del presente formulata nell’anno 2093. Entrambi i volumi sono stati scritti insieme a Erik M. Conway. Il suo ultimo libro, Why Trust Science? è stato pubblicato nel 2019.

Simona Ovadia

È giornalista, dal 1999 si occupa di tematiche legate alla salute, all’alimentazione e a test di prodotti per le riviste dell’associazione per la tutela dei consumatori Altroconsumo: “Inchieste”, “Insalute”, “Intasca” e “Innova”. Convinta sostenitrice delle potenzialità dei social anche nell’ambito del giornalismo e della divulgazione scientifica, collabora all’ideazione dei post Instagram di Altroconsumo e al sito www.altroconsumo.it. Nei primi anni della sua carriera ha scritto per diverse testate come “L’Espresso”, “Corriere della Sera” e “la Repubblica”, collaborando come freelance con l’agenzia di giornalismo scientifico Zadig.

Antonio Pascale

È scrittore, saggista, autore teatrale e televisivo e ispettore agrario presso il MIPAF. Per Einaudi ha pubblicato La manutenzione degli affetti, Le attenuanti sentimentali, Le aggravanti sentimentali e Scienza e sentimento; Pane e pace (Chiarelettere), Democrazia: cosa può fare uno scrittore? (Codice Edizioni). Collabora con “il Foglio”, “Corriere della Sera”, “il Mattino”, “Le Scienze” e “Mind”. Si occupa di divulgazione scientifica.

Antonello Pasini

Fisico climatologo del CNR, docente di Fisica del Clima a Roma Tre e di Sostenibilità Ambientale – Aspetti Scientifici all’Università Gregoriana di Roma, si occupa in particolare di elaborare e applicare modelli matematici nell’ambito dello studio del clima, con lo scopo principale di individuare le cause dei cambiamenti climatici a scala globale e regionale, e per studiare gli impatti a scala regionale e locale. È autore di numerosi articoli su riviste internazionali e curatore di un libro specialistico. Ma ha pubblicato anche vari libri divulgativi, gli ultimi dei quali sono Effetto serra, effetto guerra. Clima, conflitti, migrazioni: l’Italia in prima linea Chiarelettere (scritto con Grammenos Mastrojeni), che tratta degli influssi dei cambiamenti climatici sui fenomeni migratori, e L’equazione dei disastri: cambiamenti climatici su territori fragili (Codice Edizioni), sugli impatti dei cambiamenti meteo-climatici sugli eventi estremi in Italia. È autore del primo blog italiano sul clima, “Il Kyoto fisso”, pubblicato dal 2007 al 2012 su “Il Sole 24 Ore” e ora (dal 2012) pubblicato sulle pagine web di “Le Scienze”. Il blog ha vinto il Premio nazionale di divulgazione scientifica nel 2016.

Marco Pasti

Imprenditore agricolo e Presidente di Confagricoltura Venezia. Coltiva mais, soia, grano, barbabietola da zucchero, viti e noci. È consigliere dell’Associazione Italiana Maiscoltori, di cui è stato presidente dal 2001 al 2017, occupandosi di OGM e micotossine.

Sonia Peronaci 
Nel 2006 ha conquistato il web quando ha cominciato a deliziare il pubblico inventandosi Giallozafferano.it. Ha condotto i programmi televisivi “In cucina con Giallozafferano” su FoxLife e “Una sorpresa da chef” su Canale 5. Per Mondadori ha pubblicato Le mie migliori ricette (2011), Divertiti cucinando (2013) e Guarda che buono (2014). Lasciata la collaborazione con GialloZafferano, nel 2015 Sonia intraprende una nuova avventura con Soniaperonaci.it. Nel settembre 2019 viene citata dalla celebre rivista Forbes tra “Le 100 donne italiane più influenti”, grande soddisfazione per Sonia e il suo team, nonché un prezioso riconoscimento per Sonia che si definisce cuoca e imprenditrice digitale.

Ilaria Pertot

Insegna all’Università di Trento, dove è Professore Ordinario di Patologia Vegetale e dirige, dal 2017, il Centro Agricoltura Alimenti Ambiente, nato da un’iniziativa congiunta con la Fondazione Edmund Mach, che si occupa di ricerca e formazione di alto livello nel settore dell’agricoltura di pregio, puntando sulla produzione di alimenti di qualità, alla riduzione dell’impatto ambientale e a un uso sostenibile delle risorse. È esperta a livello internazionale di produzione agricola sostenibile, lavora da più di trent’anni nella ricerca di biopesticidi alternativi ai prodotti chimici ed è vicepresidente dell’International Organization for Biological and Integrated Control (IOBC-wprs). Autrice di oltre 200 articoli scientifici e tecnici e di manuali specialistici del settore, da diversi anni è impegnata nella divulgazione delle ultime scoperte scientifiche al vasto pubblico e nel contrasto delle fake news in campo agroalimentare. 

Deborah Piovan

Laureata in scienze agrarie alla Scuola Superiore di Studi Universitari Sant’Anna e all’Università di Pisa nel 1994, lavora come imprenditore agricolo. È presidente della Federazione Nazionale Proteoleaginose di Confagricoltura. Da più di vent’anni ricopre ruoli dirigenziali all’interno di Confagricoltura. Si occupa di comunicazione delle tematiche relative all’innovazione nel settore agricolo; in particolare dell’accettazione da parte della società delle biotecnologie per il miglioramento genetico. È portavoce del manifesto Cibo per la Mente, che riunisce 14 associazioni della filiera agroalimentare, per la promozione dell’innovazione nel settore. È stata presidente dell’Associazione Risicoltori del Delta del Po e delegata di Confagricoltura Veneto per Expo2015. È membro del Consiglio Generale dell’Associazione Luca Coscioni. 

Antonello Provenzale

È dirigente di ricerca al Consiglio Nazionale delle Ricerche e direttore dell’Istituto di Geoscienze e georisorse del CNR. È stato visiting professor all’École Normale Supérieure e all’Università Pierre et Marie Curie a Parigi, all’Università del Colorado a Boulder e alla Ben Gurion University in Israele. Coordina il progetto europeo H2020 Ecopotential, dedicato all’uso di dati di campo e satellitari per caratterizzare i cambiamenti negli ecosistemi naturali, e il progetto PON LifeWatch, dedicato alla creazione di laboratori virtuali per la ricerca sull’ambiente, sulla biodiversità e sugli ecosistemi. Svolge ricerche sui meccanismi di funzionamento del sistema Terra, sulle interazioni fra geosfera e biosfera, sugli impatti dei cambiamenti climatici su ecosistemi e ciclo dell’acqua e sulla dinamica dei fluidi planetari.

Valentina Rizzi

Laureata in Medicina Veterinaria e ha esperienza nel settore della microbiologia degli alimenti e della sicurezza alimentare. Dal 2008 lavora come Esperta Scientifica presso l’Autorità Europea per la Sicurezza Alimentare (EFSA). In questo ruolo, Valentina opera nell’ambito di una rete paneuropea di rappresentanti nazionali che raccolgono e condividono informazioni sulle zoonosi nei rispettivi paesi, partecipando all’analisi di queste informazioni al fine di monitorare lo sviluppo di zoonosi. Valentina si occupa inoltre di resistenza antimicrobica (AMR) e delle epidemie di origine alimentare in Europa collaborando con la Commissione Europea e con le autorità competenti dei Paesi Membri nell’indagine delle epidemie di origine alimentare a dimensione multi-nazionale.

Ruggero Rollini

Laureato in chimica all’Università degli Studi di Milano, ha un canale YouTube in cui si occupa di chimica dell’ambiente e sostenibilità. Mediante il format “La Scienza Sul Divano” intervista scienziati e divulgatori in maniera informale. Dal 2019 collabora alla realizzazione di Superquark+ per RaiPlay. 

Pamela Ronald

È Professore Aggregato all’Università della California, Davis. Nel suo laboratorio è stato sviluppato un riso geneticamente modificato in grado di resistere a malattie e tollerare le alluvioni, che in Africa e Asia rappresentano un serio rischio per le coltivazioni. I suoi studi sono stati pubblicati su numerose riviste scientifiche, fra cui “Science” e “Nature”. Suoi scritti sono apparsi anche su quotidiani e riviste come “The New York Times”, “Forbes Magazine”, “The Wall Street Journal”, “CNN” e “National Geographic”. Nel suo libro Tomorrow’s Table (scritto insieme a Raoul Adamchak), si interroga sul futuro dell’agricoltura sostenibile e della diversità vegetale, indagando anche il ruolo della tecnologia in campo agroalimentare. 
Vincenzo Russo
Professore associato di Psicologia dei consumi e coordinatore del centro di Ricerche di Neuromarketing Behavior and Brain Lab della Libera Università di Lingue e Comunicazione IULM. E’ stato il responsabile del Palinsesto Culturale e Scientifico del Cluster Biomediterraneo in Expo Milano 2015. Ha diretto progetti di ricerca nazionali sui temi riguardanti il rapporto tra emozioni, decisioni e comportamenti di consumo alimentare. Co-Autore di uno dei più utilizzati manuali di Psicologia dei Consumi (edito in seconda ristampa da Mcgraw-Hill), e di Neuromarketing (con FrancoAngeli). Autore del testo Comunicare il Vino: tecniche di neuromarketing applicate (con Guerini – Next) e di Psicologia della Comunicazione e Neuroscienze (in uscita con Pearson). Sui temi del consumo alimentare e del neuromarketing ha pubblicato contributi teorici e di ricerca in Frontiers in Neuroengineering, in Food Quality and Preference; Journal of Global Information Management, in European Journal of Information Systems, in Food Quality and Preference, in Risorsa Uomo, e nella Collana di Psicologia, Consumi e Società McGraw-Hill.

Andrea Segrè

È Professore Ordinario di Politica Agraria Internazionale e Comparata all’Università di Bologna dal 2000. Ha insegnato Economia Circolare all’Università di Trento dal 2015 al 2018. Studia e applica i fondamenti dell’ecologia economica, circolare e sostenibile. Fondatore di Last Minute Market-impresa sociale, spin-off accreditato dell’Università di Bologna, e ideatore della campagna Spreco Zero, attualmente è presidente della Fondazione FICO e del Centro Agrolimentare di Bologna. Dal 2005 al 2015 è stato Preside della Facoltà di Agraria e Direttore del Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agroalimentari dell’Università di Bologna. Dal 2015 al 2020 è stato presidente della Fondazione Edmund Mach di San Michele all’Adige. Ha ricevuto numerosi riconoscimenti, fra i quali il Premio Internazionale Pellegrino Artusi 2012. Autore di numerosi articoli su riviste internazionali e nazionali, gli ultimi saggi pubblicati sono: Le parole del nostro tempo, dialogo con il cardinale Matteo Zuppi (EDB, 2020); A che ora è la fine del mondo. Scivolando verso il futuro (Edizioni Ambiente, 2020, con Ilaria Pertot); Il metodo spreco zero (Rizzoli, 2019); Il gusto per le cose giuste. Lettera alla generazione Z (Mondadori, 2017); L’oro nel piatto. Valore e valori del cibo (Einaudi 2015, Corriere della Sera, 2020, con Simone Arminio). 

Alessandro Sessa

È direttore del mensile Altroconsumo, i bimestrali Soldi & Diritti, Test Salute e HiTest. Durante la sua esperienza più che ventennale in Altroconconsumo, Sessa ha ricoperto vari ruoli. Prima di raggiungere la sua attuale posizione infatti è stato per 6 anni, dal 2012 al 2018, a capo della redazione online del mensile che fa capo all’omonima associazione.

Smartfood
È il programma in scienze della nutrizione e comunicazione dello IEO, l’Istituto Europeo di Oncologia di Milano. Svolge attività di ricerca sperimentale sulle connessioni tra cibo e salute, di divulgazione scientifica, per informare correttamente sui temi dell’alimentazione salutare e combattere la disinformazione, e collabora con aziende, enti, scuole e istituzioni per promuovere la prevenzione attraverso l’alimentazione. Responsabile del programma Smartfood è Pier Giuseppe Pelicci, direttore della ricerca allo IEO; membri del team sono le nutrizioniste e ricercatrici: Lucilla Titta (coordinatrice), Maria Tieri, Greta Caprara e Vittoria Ercolanelli.
Charles Spence

Psicologo sperimentale con una specializzazione in neuroscienze, dedica la propria ricerca all’influenza dei vari sensi sulla percezione del cibo. Ha lavorato con diverse aziende internazionali per poi approdare nel 1997 al Crossmodal Research Laboratory del Dipartimento di Psicologia Sperimentale dell’Università di Oxford. Ha scritto centinaia di articoli scientifici e diversi libri, fra cui The perfect meal e Gastrophysics: The new science of eating. Collabora con chef, bartender, mixologist, cioccolatieri e aziende che sviluppano fragranze e profumi. Inoltre, parte della sua ricerca indaga come la tecnologia trasformerà in futuro le nostre esperienze gastronomiche ed enologiche.

Simona Stano
Simona Stano è ricercatrice (RTD-B) presso l’Università degli Studi di Torino e Visiting Research Scholar presso la New York University (Stati Uniti). Nel 2014 ha ottenuto il titolo di Dottore di Ricerca in Scienze del Linguaggio e della Comunicazione presso l’Università degli Studi di Torino e di Dottore di Ricerca in Scienze della Comunicazione presso l’Università della Svizzera Italiana. Vincitrice di una Marie Curie Global Fellowship, si occupa principalmente di semiotica della cultura, dell’alimentazione, del corpo e di studi sulla comunicazione, argomenti su cui ha presentato, organizzato e diretto conferenze in ambito nazionale e internazionale, nonché pubblicato numerosi articoli, capitoli di libro, curatele e due monografie (Eating the Other. Translations of the Culinary Code, 2015; I sensi del cibo. Elementi di semiotica dell’alimentazione, 2018). 

Martina Tarantola

Ricercatrice presso il Dipartimento di Scienze Veterinarie dell'Università di Torino, si occupa di benessere degli animali da allevamento. Nel 1999 ha fondato con alcuni colleghi l’AVEC–PVS (Associazione Veterinaria di Cooperazione con i Paesi in Via di Sviluppo), un’associazione no-profit la cui attività è tesa ad un'azione di sensibilizzazione e divulgazione delle tematiche professionali veterinarie e zootecniche.

Ian Tattersall

Autorità di livello mondiale nel campo della documentazione fossile umana, è curatore del dipartimento di antropologia dell’American Museum of Natural History di New York. Fra i suoi libri pubblicato in Italia si ricordano Il cammino dell’uomo (Garzanti, 2004), Il mondo prima della storia (Raffaello Cortina Editore, 2009) e, insieme a Rob De Salle, per Codice Edizioni, Il tempo in una bottiglia (2014) e Storia naturale della birra (2020).

Elisabetta Tola

Elisabetta Tola è giornalista scientifica e data journalist, Tow-Knight Fellow 2019 di entrepreneurial journalism alla Craig Newmark Graduate School of Journalism, New York. Fondatrice di Facta, progetto non profit che utilizza il metodo scientifico nel giornalismo. Conduttrice radiofonica a Radio3 Scienza, RAI Radio3, collaboratrice de “Il BO Live”, giornale dell'Università di Padova, e dello European Science Media Hub. Co-autrice dei progetti crossborder e multimediali Seedversity.org e Seedcontrol.eu sull’agrobiodiversità e il mercato delle sementi e Hearing voices, sulla scienza forense. CEO e co-fondatrice dell’agenzia di comunicazione scientifica formicablu e di datajournalism.it, laboratorio di storie e strumenti data-driven. Media trainer e docente di giornalismo scientifico digitale e data journalism (Google News Lab 2015-2017; MCS Sissa; Master in giornalismo, Bologna). Senior communication officer e consultant per diversi progetti europei H2020 e per organizzazioni internazionali. Autrice dell’handbook Driving Scientific Research into Journalistic Reporting per il progetto Lookout Station dello European Forest Institute. Board member di Arena for journalism in Europe. 

Marco Trevisan

Attualmente Preside della Facoltà di Scienze Agrarie, Alimentari e Ambientali. Professore ordinario in Chimica Agraria, già direttore dell'Istituto di Chimica Agraria ed Ambientale e del Centro di ricerca BIOMASS. Già presidente della Società Italiana di Chimica Agraria e del Gruppo di Ricerca Fitofarmaci e Ambiente, socio della Società Italiana di Agronomia. Si occupa da circa 35 anni degli effetti e della persistenza dei prodotti fitosanitari nell'ambiente e negli alimenti. Studia le interazioni tra xenobiotici e sistema suolo-pianta con tecniche chimiche, biochimiche e biotecnologiche; sviluppa ed applica modelli previsionali a scala aziendale e di bacino. Negli ultimi anni si occupa dello studio dei metaboliti secondari degli organismi viventi, in particolare vegetali. Tramite la metabolomica garantisce autenticità e origine delle produzioni agrarie. E' field editor dal 1996 della rivista Agronomy for Sustainable Development ed editor della rivista Applied and Environmental Soil Science. La sua attività è documentata da oltre 400 lavori scientifici pubblicati su riviste, libri, monografie ed atti di convegni. HI pari a 30 con 158 pubblicazioni censite. Ha partecipato a decine di progetti nazionali e internazionali.
Matteo Uggeri

Da circa 20 anni si occupa di eLearning come esperto di formazione, progettista di interfacce e project manager, prima con il centro METID del Politecnico di Milano e dal 2012 con la Fondazione dello stesso Politecnico. Ha seguito progetti nazionali e internazionali in ambiti diversi: scuola in ospedale, Open Education Resources, competenze trasversali, transizione scuola-università-lavoro, accreditamento, MOOC. Ha approfondito il tema della gamification in tutti gli aspetti che riguardano la formazione. Dal 2008 si occupa di serious games per il progetto europeo LUDUS e più recentemente con JamToday, rete europea di “game jam”, per la quale ha organizzato sessioni a tema “serious” con il supporto del Museo della Scienza e della Tecnologia. Progetta laboratori volti alla realizzazione di giochi a valenza formativa. Dal 2019 fa parte del comitato scientifico dell’evento “eXploring eLearning” ed è referente per l’Italia del progetto OER World Map.

Giorgio Vacchiano
È ricercatore e docente in Gestione e Pianificazione Forestale presso l'Università Statale di Milano. Studia modelli di simulazione in supporto alla gestione forestale sostenibile, la mitigazione e l’adattamento al cambiamento climatico e ai disturbi naturali nelle foreste temperate europee. Ha all’attivo numerose pubblicazioni scientifiche; è membro della Società Italiana di Selvicoltura ed Ecologia Forestale (SISEF) e dell’Ecological Society of America (ESA). Si occupa anche di comunicazione e divulgazione scientifica e nel 2018 è stato nominato dalla rivista “Nature” tra gli 11 migliori scienziati emergenti nel mondo che “stanno lasciando il segno nella scienza”. Il suo libro La resilienza del bosco è stato pubblicato nel 2019 da Mondadori.

Riccardo Valentini

Ha svolto attività di ricerca presso il Department of Plant Biology, The Carnegie Institution of Washington, e ha lavorato presso il Joint Research Center della Commissione Europea. Dal 2000 è professore ordinario presso l’Università degli Studi della Tuscia diventando, nel 2002, direttore del Dipartimento di Scienze dell’Ambiente Forestale e delle sue Risorse. La sua attività di ricerca riguarda l’ecologia, i sistemi agro-forestali e i temi connessi con l’attuazione delle convenzioni internazionali per la protezione dell’ambiente globale. Ha ricevuto nel 2006 lo Zayed International Prize for the Environment come membro del Millennium Ecosystem Assessment Board, nel 2015 il premio “Ernst Heckel” della Federation of European Ecological Societies, nel 2018 la medaglia della Accademia Italiana delle Scienze “detta dei XL” per la Fisica e le Scienze Naturali. Insieme ad altri scienziati è membro del Comitato Intergovernativo sui Cambiamenti Climatici (IPCC). Fa parte del Gruppo 2003 per la ricerca scientifica.

Riccardo Vanelli

È amministratore delegato di Syngenta Italia, filiale italiana di uno dei principali player dell’agricoltura a livello globale. Dopo un’esperienza in Accenture, durante la quale si è specializzato nella gestione dei processi aziendali e del loro cambiamento, entra in Syngenta nel 2009 nell’area Crop Protection. Qui ha ricoperto varie posizioni dirigenziali consolidando la sua formazione professionale anche attraverso un’esperienza internazionale presso l’head quarter di Basilea. Rientrato in Italia nel 2015 ha ricoperto il ruolo di territory marketing head prima della nomina attuale.

Roberta Villa
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